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“Drageeeg”, et dansk kaldenavn for det oprindelige tyske navn: ‘Ei des Drachen’, Agurk. (Cucumis
sativus). God lille agurk til drivhus eller friland. Aflang &gformet, lysegran, modner hvid. Forspires
indendgars og udplantes i maj, nar jorden er varm. Hgstes til spisebrug, nar den er pa stgrrelse med et
henseseg. Men hvis man skal heste modne fra, skal den vokse til ca. 18 cm’s leengde. I denne stgrrelse
ligner den et rigtigt drageseg”.

Stammer fra Kroatien og er kommet til DK via en tysk frasamler.

‘Muromsk Drue’. Drueagurk. (Cucumis sativus). NGB 1801. God gammel nordisk drueagurkesort fra
begyndelsen af 1900-tallet. Meget tidlig og hardfar pa friland, selv i en darlig sommer. Giver mange
sma granne agurker, velegnet til syltning. Har mange kerner, som man kan velge at skrabe ud inden
brug eller lade blive. Nemme at dyrke og smager godt syltede. Har veeret solgt af mange frafirmaer i
béde Sverige og Danmark. Opr. NordGen.

‘Suyo Long’ Hegnstrup Stamme. Agurk. (Cucumis sativus). Den hed oprindeligt ‘Soyo Long’ fra
Vibeke Geertsen’s ,,Fraposen®. Let at dyrke i drivhus, og robust - ikke mindst mod spindemider.
Virkelig velsmagende. Lang, med pigge der dog nemt stryges af. Dyrket pa Hegnstrup i mange ar.

‘Skorospelly Saharnity’. Vandmelon. (Citrullus lanatus). Russisk sort. Dens navn betyder ”Tidlig sed”.
Radt ked og sed smag. Sa den i potte indenders et varmt sted ca. 1. maj, udplant i drivhus sidst i maj.
Vandmelon kraever meget varme. Hunblomsterne skal handbestoves med en frisk hanblomst. Hostes nar
den bleggule plet, hvor frugten hviler, skifter til en varm gul farve.

‘Wests Netmelon’. (Cucumis melo). FS 0035 og NGB 12020. Meget velsmagende melon. 13-17 cm i
diameter med et tydeligt net pa skindet og helt gule ved modenhed. Kedet er lyst orange og smager
meget parfumeret. Giver visse ar et stort udbytte, andre ar nasten intet. Ganske sund plante.

Donor: Dansk Havefroforsyning.

Gron Kekken Graeskar. Graskar. (Cucurbita pepo). Opr. Danfre, udgaet af handlen. Stort (2-5 kg)
merkegront og hvidlig stribet, er udpraget sylte graeskar. Er rankende og fylder godt i haven. Frugterne
noget uensartede. Prov den som traditionelt sed-syltet graeskar med vanilje, syltet som asier eller til
fransk citron-graeskar syltetej, den er eminent til det hele. Kan ogsé koges til suppe m.m. men er
anderledes end hokkaidotyper.

‘Siam’. Greeskar. (Cucurbita ficifolia). FS 0480. Kulsorte velsmagende fre og hvidt meget fibret keod.
Hos flere avlere er den vokset op i trerne — den sterste "treefrugt” var pa 11 kg. Bruges i Frankrig og
Mexico til dessert. Frugter skal eftermodne 1 — 1% &r tort og lunt; herefter er froene modne og smagen
god. - Fra Théa Michel i Belgien via Segren Holt.

‘Achocha’ eller ‘Caihua’, ‘Korila’, m.fl. Agurkeslagtning. (Cyclanthera pedata). FS 0031. En sjov og
dekorativ slyngplante i familie med agurk m.v. Stammer fra Sydamerika og betegnes som en af The
Lost Crops of the Incas". Meget produktiv i drivhus men bliver nemt for stor. Giver mange frugter.
Frugterne har blede, ikke-stikkende pigge, og skal spises, mens de stadig er ret sma (2-4 cm). Gode til at
sylte. Sma frugter gode ra. Fyldte modne frugter er fremragende ovnbagt. Dyrket mange ér pa friland
med flot resultat. Masser af frugter helt til nattefrosten kommer. Smagen er fin, som agurk/aertebeelg.
‘Achocha’ er en langsom starter. Plant f.eks. en ‘Achocha’ ved hver ende af stativet med de heje arter.
Nar de hgje arter er spist og fjernet, far ‘Achocha’en lov at brede sig og fylder inden leenge stativet.

‘Garnet Red’. Salatamarant. (Amaranthus tricolore). FS 0580. Denne amarant er mild og laekker i
smagen og rig pa vitaminer og mineraler. Pynter veeldigt i en blandet salat, - og i haven. Flot markergd
farve. Sés pa voksestedet midt i maj og hestes som "babyleaf" fra ca. 4 uger senere.

“Alices Spontankryds” Bladbede. (Beta vulgaris var. cicla). Foraedlingsmateriale. Dette er
sandsynligvis en krydsning mellem en Sglvbede og en hvid rgdbede, opdaget ved juletid 2004. Planten
er mellemgran, lav, bred (rosetformet) og nasten uden stengler. Hgjt ydende. Toppen er delvist
vinterfast, roden vinterhardfer. | milde vintre kan der hgstes hele vinteren. Anvendes som spinat. Kan
sas nar som helst, men farst fra juni, hvis man vil vere sikker p4, at den overvintrer.

“Engelsk Spinat fra Hvidkilde”. Bladbede. (Beta vulgaris var. cicla). FS 0047. Af samme type som
‘Perpetual Spinach’, med blgde blade. Ikke til de mange opskrifter pa bladbeder med tykke staengler

(smlvbeder). Slegtshladbede; stammer fra fodermester pa en géard under Hvidkilde Gods ved Svendborg.
Sorten er oprindeligt importeret fra England. Ligner ‘Perpetual Spinach’ - har mere runde blade. Vinterhardfar.
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‘Perpetual Spinach’ eller “Evighedsspinat”. Bladbede (Beta vulgaris var. cicla). FS 0638.
Oprindeligt fra Froposen. Et godt alternativ til spinat. Giver grent hele sommeren og i milde vintre ogsa
hele vinteren. Ogsé kaldet “Bladbedespinat”.

Gyldengren Havemaelde. (Atriplex hortensis). FS 0568. Donoren har en gang i 1970'erne kebt den
gyldengrenne melde - vist nok fra et senderjysk frofirma - eller direkte fra Tyskland. Det var i hvert
fald i en tysk fropose. Siden har den trofast saet sig selv i hendes haver - forst oppe i Odsherred og siden
ved Borup Sj. og mange har féet fro af den. Tidlig, mange lysegrenne blade. Bladene bruges som spinat.

Harres Mzlde. (Atriplex hortensis). FS 0478. Meget gammel familiesort fra Sgnderjylland. Meget
frodig med overraskende store, lzkre vaflede grenne blade. Blev traditionelt saet sent efterar, og far da
meget tidligt hestklare blade, men kan ogsa sagtens sas forar.

Havemzlde fra Bornholm. (4triplex hortensis). Frodig, nogle af bladene bliver ualmindeligt store.
Malte blade helt op til 25x20 cm. Anvendes til salat og som spinat. Oprindelse Frank Erichsen,
Kastaniegarden. Det er den havemealde som Frank i en udsendelse kaldte for spinat.

Lille Neestved Skole. (Atriplex hortensis). FS 0042. Almindelig gren havemalde, meget fin kvalitet. |
forseg hos NO den bedste i forhold til "svensk gren™ og "lollandsk”, idet den gér i blomst senere og er
lavere og mere busket i vaeksten.

Nis Ngrregards Spinat. Havemalde. (Atriplex hortensis). FS 0603. *Spinaten’, som havemalde
traditionelt blev kaldt, stammer fra Arslevgard ved Rgdekro og er géet i arv i familien i hvert fald fra
tiptipoldeforaeldrene (6 generationer). Det familiemedlem, der nu star for dyrkning af meelden, er Nis
Norregérd, f. 1948. I donorens barndomshjem fik de 'spinaten’ serveret med frikadeller eller stegt flaesk.
Der var fem bern i familien og nér de blev gift, fik de alle *spinaten” med hjemmefra, og fik at vide at de
skulle passe godt pa den. Der er dog kun to af sgskendeflokken, der stadig har den i dag. | donorens
barndomshjem fik de 'spinaten’ serveret med frikadeller eller stegt fleesk.

Rod Havemeelde. (Atriplex hortensis var. rubra). FS 0040. Meget dekorativ, bade i haven og i
salatskéle. Oprindelse fresamler i Australien 2002.

‘Arap Saci’. Salat. (Lactuca sativa). FS 0014. Fra tyrkisk familie bosat i Danmark. Stammer fra Bursa,
en provins i Anatolien. Egeblade, men med struktur som romersalat. Fin til udplantning. Leekker at
hgste og smager godt. Navnet betyder “arabisk har”.

‘Australien Yellowleaf’. Salat. (Lactuca sativa). FS 0641. lgjnefaldende salat. Lost hoved med store
krusede, gul-grenne, blade og sedlige blade. Langsom til at ga i stok. Arvesort fra Melbourne, Diggers
Club i Australien via SSE.

‘Baquieu’. Salat. (Lactuca sativa). FS 0564. Gammel sort fra Frankrig. Kraftig og tidlig sort, serlig
god til de forste og sidste afgreder. Morkegrenne relativt taette hoveder med bronzeredt anlebne blade.
Sardeles fin smag.

‘Erthel’. Romersk salat. (Lactuca sativa). Hed oprindelig ‘Crisp Mint’ hos Thompson & Morgan i
England. Spred, spiselig over lang tid, fantastisk smag.

‘Forellenschluss’. Romersk salat. (Lactuca sativa). FS 0038. Smukke grenne blade med vinrede pletter,
skulle ligne en forel. En slags ”aben bindsalat”, utroligt dekorativ. Arvesort fra GUstrig, fre opr. fra Arche
Noah (Qstrigs fresamlere).

‘Kasseler Strink’. Romersk salat. (Lactuca sativa). FS 0039. Meget velsmagende sprod salat. Laber
nasten altid i stok, men det hele kan spises.

‘Liller’. Romersk salat. (Lactuca sativa). Romersk salat med meget store velsmagende, buklede blade.
Velegnet til Salatruller.

‘Nisa’. Hovedsalat. (Lactuca sativa var. capitata). FS 0654. Gammel dansk sort, som var forsvundet,
men blev fundet i den russiske genbank i 2012 af en dansk frasamler. Meget velsmagende salat, som
udvikler store faste hoveder med en stor lys midte. De enkelte blade er meget kraftige; en salat med
”bid” i. Meget robust sort, som gerne selvsar. Kan ogsé sas i september i drivhus og gro hele vinteren.

‘Outredgeous’. Romersk salat. (Lactuca sativa). FS 0543. Merkered romersalat, udviklet i Oregon,
USA af en "fri foreedler”. Smuk bade som babyleaf og sterre blade i salater og i haven, isar i et bed med
salat i andre farver.


http://www.froesamlerne.dk/genus-species/atriplex
http://www.froesamlerne.dk/genus-species/atriplex
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‘Riccio Lollo’. Pluksalat. (Lactuca sativa). FS 0013. Vinterfast pluksalat. Robust og hgjtydende. God
smag med “kant”. Kan med fordel sis om efteraret i drivhus eller drivbeenk. Oprindelig fra Italien, hvor
navnet menes at henvise til Gina Lollobrigida’s harpragt.

‘Dunkelgriiner Vollherziger’. Varsalat. (Valerianella locusta). FS 0577. Sés i aug-sept. og man har i
milde vintre salat hele vinteren. Sikker vintersalat i drivhus. Eller sas pa friland i marts og man far tidlig
forarssalat. Mild med en let mynteagtig smag. God i blandede salater.

‘Verte de Cambrai'. Varsalat. (Valerianella locusta). Kan sés hele dret, men er bedst egnet til
efterarssaning. Bladene er smé og smagen behagelig let bitter. Hostes i det tidlige forar som pluksalat.

‘Vit’. Varsalat. (Valerianella locusta). FS 0658. Hurtigvoksende og kuldetolerant. De ovale blade er
skinnende morkegrenne, langstilkede. Stort udbytte og modstandsdygtig mod meldug. Spred og uhyre
velsmagende. Saet om efteraret kan de forste planter hestes i marts. Hvis man lader et par planter gé i
fre hvert fordr, vil den herefter leve sit eget liv i haven.

‘Farste Snit Diskant’. Spinat. (Spinacia oleracea). NGB 2024. En sort som Ohlsens Enke havde i
deres katalog i 1956. Opr. NordGen.

‘Gyldenfrget Quinoa’. (Chenopodium quinoa). En Frank Morton selektion af steerkt farvede quinoa
planter med gyldne og rade fra. Sas i foraret og ligner hvidmelet gasefod, som den er i familie med. Den
bliver dog op til et par meter hgj. Bladene kan bruges som spinat eller salat. Frgene modner i
september/oktober, (er det et tart efterdr, kan de tarre feerdig pa planten ellers skares planten af nar
hovedparten er modnet og hanges til tarre et luftigt sted. Evt. fjernes en del af bladene inden tarring.
Nar ter teerskes planterne eller ved sma portioner kan frgene nulres af, de renses for planterester og
eftertarres. - Ved brug skal de skylles i flere hold varmt vand for at fjerne saponinerne, et beskyttende
saebelag med bitter smag, der er med til at gare planten mindre attraktiv for skadedyr. Kogetid 15-20
min.

Jordbzerspinat. (Chenopodium filiosum). FS 0578. Enérig bladgrentsag, jordberlignende frugtstande
op ad et langt aks. Bitte sma spirer. Bladene kan bruges som spinat, smager ogsa godt rd. Barrene er
gode som pynt p4 salat. Fra Den Gamle by i Arhus.

Kruset Malva. Bladgrent. (Malva verticillata var. crispa). Kruset Malva er en endrig eller toarig
spiselig plante i familie med Katost. Den unge plante har smukke store blade med en mild smag, de kan
bade bruges i salatskalen og tilberedte som spinat. Koges de i vand, har de en lidt jeevnende effekt.
Blomsterne er sma og sart lysergde/nzsten hvide. Den far mange frg og kan selvsa, men er let
genkendelig allerede som kimplante. Bliver omkring 180 cm hgj og seettes gerne med 40-50 cm mellem
planterne.

‘Magentaspreen’. En slags Traespinat. (Chenopodium giganteum). Imponerende og smuk enarig plante.
Kan blive op til 2 m hgj. De unge blade og skud bruges i salater og grantsagsretter. /Aldre blade kan dog
ogsé anvendes som alm. spinat. Let at dyrke og meget produktiv.

‘Pain de Sucre’. Cikoriessalat. (Cichorium intybus). Sedlig, mildt bitter cikoriesalat, med form som
romersalat. Ogsé god til overvintring, efterars- og vinterhest.

Portulak, Sommerportulak . (Portulaca oleracea). FS 0643. Gammel kulturplante. Meget leckker og
sprod og meget vitaminrig. God béade i drivhus og pa friland. Bladene lakre i salat, stenglerne kan
syltes som surt. Fra en gkologisk gartner pa grenttorvet i Odense i 2003.

Portulak, Sibirisk Vinterportlak Bladgrent. (Claytonia sibirica). Lille urt, der sar sig selv. Hele
planten er spiselig, bladene gode i salat. Ogsé dekorativ i krukke, blomstrer hele sommeren med
lysergde blomster. Selvsar ivrigt.

Portulak, Vinterportulak . Bladgrent. (Claytonia perfolioata). FS 0455. God vintersalat og
vinterspinat. Fordringsles og velsmagende. Glemt grantsag. Kan sas hele aret, men med sterst fordel i
september i drivhus eller drivbank. Sa kan man heste frisk gront bade vinter og tidligt forar.

Spinat Kongen af Danmark. Spinat. (Spinacia oleracea). NGB 2047. Gammel dansk sort af spinat fra
mormors tid, — stadig meget fin. Opr. NordGen.

Spinatranke. Bladgrent. (Hablitzia tamnoides). FS 0325. Flerarig slyngplante (2-3 m). Frgene skal
muligvis have en kort kuldeperiode (en uge i urtepotte i keleskabet) for god spiring, men nogle saninger
spirer fint uden stratificering. Veletablerede planter skyder tidligt om foraret. Bladene kan spises friske
om foraret som salatgrent eller tilberedt som spinat.



Stolt Henriks Gasefod. Bladgrent. (Chenopodium bonus-henricus). FS 0056. Flerarig spinatgrantsag.
Kan anvendes tidligt pa sesonen, og skyder igen i efterdret. God og kraftig maeldesmag. Blade
anvendes som spinat, blomsterstanden ristes kort pa panden som tilbeher. Vild dansk plante, sar sig selv.

3. Tomater, Peber, Chili
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‘Bloody Butcher’. Tomat. (Solanum lycopersicum). FS 0544. Ikke szrligt store frugter men meget god
smag og absolut blandt de tidligste. Gammel amerikansk kartoffelbladet sort.

‘Blue Woolly Tomato’. Tomat, foredlingssort. (Solanum lycopersicum). En krydsning af flere
tomatsorter, der er under udvikling - dvs. naste ars planter kan variere en del. F.eks. kan farverne pa
tomaterne variere mellem bla og gule (med striber), og selve planten kan af og til blive let lodden. Vi
kalder det 'foreedlingsmateriale' - du kan selv tage fro af de tomater, du synes bedst om, og se hvad der
sker aret efter. Den er som regel sund og rigt ydende. Tomaterne bliver ret store og er velsmagende, men
skal ikke haenge for leenge. Tom Wagner, beromt amerikansk fra- og planteavler, har udviklet sorten.
Foreningen fik fro pd workshops som Tom Wagner holdt i Danmark i 2009.

“Bulgarsk Pink Bef”. Tomat. (Solanum lycopersicum). Lysergd, meget stor bgftomat, tidlig og meget
velsmagende. Rankende planter. Fra Anette N.A. via Havenyt. Hendes nabo i Hillergd har hjembragt
den fra Bulgarien.

‘Casady’s Sunrise’. Tomat. (Solanum lycopersicum). Gulgren variant af sorten ‘Sweet Casady’, som
er frembragt af Tom Wagner, staten Washington. Alle ‘Sweet Casady’ varianter har staerkt krollede
blade, ranglet vackst og en kraftig tilbgjelighed til at gro redder hele vejen op ad stanglen.

Den gulgrenne variant er sed, og med et strejf af bredbladet persille i smagen.

Saerdeles velegnet til salater.

‘Casady’s Sweet Yellow’. Tomat. (Solanum lycopersicum). Guldgul variant af sorten ‘Sweet Casady’,
som er frembragt af Tom Wagner, Washington. Alle ‘Sweet Casady’ varianter har sterkt krgllede blade,
ranglet vaekst og en kraftig tilbgjelighed til at gro radder hele vejen op ad stenglen.

Den gule variant er meget sgd i smagen. - Serdeles velegnet til salater.

‘Charlie’s Green’ Tomat. Baftomat (Solanum lycopersicum). Meget store, saftige tomater, op til 600-
700 g. Opr. Belgisk frasamler.

‘Chocolate Stripes’. Tomat. (Solanum lycopersicum). FS 0545. *Chocolate Stripes’ er en tomat der
kan veje op til 630 g. Den er smukt redbrun, naermest mahognifarvet med grenne og orange striber. Den
kan dyrkes bade i drivhus og beskyttede steder pé friland. Hestes 70-80 dage efter saning. Planten bliver
120-180 cm, den skal knibes. Smagen er sed og fyldig, fast indeni, super til at skere i skiver. En af de
allermest velsmagende tomater, god sed/sur balance og intens tomatsmag. Gave fra medlem af SSE.

‘Conni’. Bgftomat. (Solanum lycopersicum). FS 0071. Meget usedvanlig bgftomat med tyndt lgv og
aflange, lidt spidsede rade frugter, der ligner forvoksede dasetomater. Ikke just smukke men meget
velsmagende. Stort udbytte. Doneret af frasamler Lotte Abildstrgm, som har sorten fra veninde Conni.

‘Cosmonaut Volkov’. Tomat. (Solanum lycopersicum). FS 0072. Gammel ukrainsk sort, der blev
udvalgt af en amater tomatforsker og navngivet i 1971 efter hans ven, en russisk kosmonaut, der dede i
en ulykke i rummet. Boftomat, fast indeni, super til at skare i skiver. En af de allermest velsmagende
tomater, god sed/sur balance og intens tomatsmag.

‘Dansk Export’. Tomat. Gl. dansk sort. (Solanum lycopersicum). ‘Dansk Eksport' er en gammel dansk
tomat-sort, som ferste gang blev naevnt i 1902 i Nordisk Illustreret Havebrugsleksikon. Kan dyrkes bade
pa friland og i drivhus og giver et paent udbytte med frisk, saftig og syrlig tomatsmag.

‘Estisk Gul’. Tomat i druestarrelse. (Solanum lycopersicum). FS 0007. Keempemeessige klaser med
gule frugter i druesterrelse. Mest til drivhus, kan ogsa dyrkes pé friland pa beskyttet sted. Oprindelig
faet af @ldre russisktalende dame pé det store halmarked uden for Tallinn i 1993. Doneret til HSL, hvor
den er brugt som “heirloom variety” i projektsamlinger til skolehaver.

‘Green Giant’. Tomat. (Solanum lycopersicum). Bgftomat, kartoffelbladet, modne frugter er lime-
grenne. Velsmagende. Oprindelse: Reinhard Kraft, Tyskland, via medlem af SSE.

“Gul Karna Majs Miniblomme”. Tomat. (Solanum lycopersicum).Gule sterre end cherrytomater,
men mindre end blommetomater. Ca. pa storrelse med dadler. Meget sade frugter med kraftig
tomatsmag. Fra Karna Majs have — men nogle af os har en red og nogle en gul variant. Denne gule er
en “must have”.


http://www.froesamlerne.dk/genus-species/chenopodium
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“Gul Ukrainsk Kaempe”. Tomat. (Solanum lycopersicum). En af 6 tomatsorter, som blev bragt til
Danmark af Ludmilla fra Ukraine. Stor citrongul tomat med orange anstreg ved stilken, nar den er
moden. Frugter pa 200 g er almindeligt, 500 g kan forekomme. Meget saftig, sed og aromatisk. Meget
stort udbytte i drivhus. Lang seeson.

Grgn-gul Peretomat. Navneforandring til ‘Michael Pollan’, se denne.

‘Harbinger’. Tomat. (Solanum lycopersicum). FS 0081. Velsmagende tomat der kan gemmes til vinter-
modning. Kaldes "efterarstomat", men modner faktisk samtidig med de fleste andre tomater. En gammel
engelsk sort fra 1911 der modtog den engelske Royal Horticultural Societys preemie.

‘Ingrids Cherrytomat’. (Solanum lycopersicum). Cherrytomat med lange klaser af sma rede tomater.
Sede og aromatiske med smag af braendt figen. Revner ikke og holder til langt hen pa efteraret. Godt
udbytte. Kan dyrkes pa en lun plads udenders.

‘Isis Candy’. (Solanum lycopersicum). FS 0080. Indeterminate. Cherrytomat, en af de lidt starre,
gul/rad flammet, fantastisk sgd smag. | varmen i 2018 blev de ret seje i skindet, sd den er maske bedre
egnet til friland pa en beskyttet plads. Doneret til Seed Savers Exchange, USA, i 1992.

‘Mei Wei gul variant’. Frilandstomat. (Solanum lycopersicum). FS 0403. En efterkommer af
FS 0088 (som er rod). Cherrytomat med mange citrongule frugter, som er meget leekre, sode og saftige.
Sideskud knibes til 1-2 stammer.

‘Michael Pollan’. Tidligere “Gren-gul Paeretomat”. (Solanum lycopersicum). Skent den er muteret fra
‘Green Zebra' er smagen meget anderledes. Mindre syrlighed mere sedme. Store klaser af pareformede,
grenne og gulstribede frugter, som er ca. "normalsterrelse”. Den var is@r god sidst pa sesonen.
Oprindelse: en gavepose fra Camilla Plum.

‘Moonglow’. Tomat. (Solanum lycopersicum). FS 0092. Lidt senere end gennemsnit i drivhus, smukke
mellemstore orange frugter. Opr. Seed Savers Exchange, USA. En af de sedeste og mest velsmagende af
alle de gul-orange tomater.

‘Opas Liebling’. Tomat. (Solanum lycopersicum). Rad meget tidlig tomatsort. Sterrelse ca. 4,5 cm.
Giver et godt udbytte.

‘Orange Sweet Cherry’. Tomat. (Solanum lycopersicum). Beftomat. Orangegul cherry tomat udviklet
af Ake Truedsson i Skdne. God béde pa friland og i drivhus. Fortjener at blive udbredt.

‘Potentat’. Drivhustomat. (Solanum lycopersicum). FS 0023. Kendt rad sort til drivhus fra 1940’erne.
Var oprindeligt den bedste ”gartner-tomat”, men den gled ud, da man begyndte at fremavle ensartede
tomatsorter til sorteringsmaskinerne. Planten producerer leengere hen pa szsonen end de fleste andre
sorter. Dejlig spisetomat.

“Russie 3”. Tomat. (Solanum lycopersicum). Sgd russisk baftomat. Vi blev spurgt om vi kunne skaffe
en sgd russisk bgftomat som den, spgrgeren havde mistet. Denne kommer fra SSE — maske ikke den
samme som den tabte, men i hvert fald rigtig god.

‘Schénhagener Friihe’. (Solanum lycopersicum). Meget tidligt, rankende tomat til friland eller potte
opad veeggen, fra det kooperative frafirma Dreschflegel. Deres besggshave og flere af de medvirkende
sma frgavlere-gérde ligger i Schonhagen i Thiringen. Runde gule salattomater, ikke ret store, med god
steerk tomatsmag.

‘Selandia’. Boftomat. (Solanum lycopersicum). Selandia stammer fra 1937, og blev trukket tilbage fra
markedet i 1981. Det er en middelstor rund rad tomat, der i det danske klima egner sig bedst til at dyrke
i drivhus. De forste tomater er spiseklare ret tidligt, og den giver et paent udbytte. Tomaterne er ikke
meget saftige, men har en udmearket smag.

‘Sweet Casady’. Tomat. (Solanum lycopersicum). Aflang cherry- eller dadeltomat udviklet af Tom
Wagner. Gul- og radstribede tomater. Produktiv plante med festlige og meget velsmagende frugter med
"umami" smag.
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‘Thai Cherry’. Tomat. (Solanum lycopersicum). FS 0108. Mange, smi ovale, skinnende, ekstremt
sede frugter, ca. 20 pr. klase. Fra Thai mad-uge i supermarked, men froegte. Menes at vare den tomat,
som blev foradlet til den thailandske dronnings fedselsdag, og som derfor kaldes "Dronningetomaten” i
Thailand.

‘Wapsipinicon Peach’. Tomat. (Solanum lycopersicum). Citrongul tomat med tyndt, let loddent skind
som en fersken. Fantastisk smag med en tydelig strejf af citron i begyndelsen. God konsistens. Meget
produktiv. Kun afprevet i drivhus. Amerikansk arvesort, opkaldt efter Wapsipinicon floden i Iowa.
Udtalelse fra en fresamler: ”Min favorit. Den bedste, jeg nogen sinde har smagt”.

‘Whippersnapper’. Cherrytomat. (Solanum (tidl. lycopersicon) lycopersicum (tidl. esculentum). FS
0110. Rosa cherrytomat, determinant, kaskadeveakst. Maske den tidligste tomat. Trives godt som
kaskadetomat, 5-9 planter i en stor krukke. Ma ikke nippes, da det fjerner de mange
blomsterknopper. Lille frodig plante. Smagen er god nar vejret ikke er for koldt. Fra Belgisk
frasamler.

‘Australsk Labestift’. Chili. (Capiscum annuum) . FS 0484. Dette er en variant af sorten Lipstick. En
mild peber, som modner fra mgrkegran over mintgrgn og orange til red. Donor har aldrig haft bladlus
pa denne sort. Oprindelig fra Eden Seeds, Australien.

‘Beaver Dam’. Peber. (Capsicum annuum). FS 0585. Velsmagende koniske frugter, modner rgde, kun
lidt steerke. Opr. ungarsk Hussli familie, der emigrerede til Beaver Dam i staten Wisconsin, USA i 1929.
Er optaget pa ”Slow Foods Ark of Taste”, som er en liste over sarligt veerdifulde og velsmagende
sorter.

‘Ferenc Tender’. Peber. (Capsicum annuum). FS 0550. Sgd, meget tidlig og produktiv, mange
forholdsvis sma koniske frugter pa en busket plante. Modner rgde, men der er flere farver pa planten
samtidig. Gave til Seed Ambassadors fra en ungarsk frasamler.

‘Filius Blue’. Chili. (Capsicum annuum). ‘Filius Blue’ dyrkes ofte som krukkeplante, da den er
kompakt og utrolig ken. Bladene er gron/lilla og frugterne er i lang tid lilla, men modner til sidst som
klart rede. De umodne frugter er meget steerke. Som modne bliver smagen mildere.

‘Hot Portugal’. Peber. (Capsicum annuum). FS 0490. Rod chili med ret store, lange frugter. Den er
noget steerk, men sé tilpas at den kan bruges ra i salater m.v. Opr. Amerikansk handelssort fra 1935, nu i
SSE katalog.

‘Kaibi 2°. Peber. (Capsicum annuum). Sgde, runde, rgde og lidt spidse, ikke ret store, tykveeggede
frugter med god smag. Planterne setter mange frugter, der er forholdsvis sent modne. Flere forskellige
Kaibi sorter er selekteret af det lille frafirma. Real Seeds i England fra peberfrg doneret af den bulgarske
familie Antonov, der har dyrket den pé deres gard i flere generationer.

‘King of the North’. Chili. (Capsicum annuum). Store tykke kadfulde pebre som vi kender dem fra
butikkerne. Velegnet til vort klima — alligevel skal den have en lang seson. Begynder at modne sent
men fortsetter hele efteraret. Opr. SSE.

‘Orange Bell’. Peber. (Capsicum annuum). Typisk ”klokke” form, tyk og firkantet. Modner sent, som i
gvrigt alle disse starre, tyk-kadede pebre. Saftig, smager godt, men giver ikke nogen stor hgst. Men hvis
man gerne vil kombinere pebre med flere farver, er det den eneste med en klar orange farve. Den er
veerd at dyrke.

‘Pimiento de Padron’. Chili. (Capsicum annuum). Meget produktiv. Kan dyrkes i vindueskarmen, i
krukke ude eller i drivhuset. Stammer fra Galicien i Nordspanien, hvor de unge, umodne frugter steges i
olivenolie, drysses med salt og spises som tapas til gl. Frugterne kan have meget forskellig styrke pa
samme plante. De fleste er milde som granne, men steerkere nar de modner til red. Hvis frugterne
plukkes tidligt, kan man hgste til langt ud pa efteraret.

‘Piri Piri’. Chili. (Capsicum sp.). 8-10 cm lang, smuk chili. Steerk og god. Er overordentlig givtig og
kan bruges til mange formal. Kog evt. overskuddet i redvin og olie og blend til en dejlig chilisovs.

‘Puya Native’. Chili. (Capsicum annuum). Mild, aflang tyndskallet chili. Modner fra gren til rad.
Rigtydende. Gave til HKH Prinsgemalen fra Inifap, Mexicos statslige landbrugs forsegsstation, da
kongefamilien var pa officielt statsbesog i Mexico.

‘Serrano Paraiso’. Chili. (Capiscum annuum). Orange, kort, middelsterk chili. Gave til HKH
Prinsgemalen fra Inifap, Mexicos statslige landbrugs forsegsstation da kongefamilien var pa officielt
statsbesgg i Mexico.
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‘Sibirisk Huspeber’. Chili. (Capsicum annuum). FS 0137. Efter sigende en pebersort, der blev dyrket i
vindueskarmen i Sibirien. Fine, staerke frugter, som modner tidligt. Meget sterk. Opr. Kriuterzauber i
Tyskland.

‘Star Flame'. Chili. (Capsicum sp.). FS 0481. Gul peber med lange frugter. Aromatisk og steerk. Klarer
sig ogsa fint i krukke pd terrassen. Findes sa vidt vides ikke i handelen. Er oprindeligt kebt som plante i
Brugsen. Doneret af Clara Andersen.

‘Sue’s Tomato Pepper’. Chili. (Capsicum annuum). FS 0136. Rimeligt produktiv i drivhus. Runde,
evt. lidt spidsede rede modne frugter, der virkelig ligner tomater. Mild chilismag, tykke, sade, meget
velsmagende frugter. Iser gode ra, men kan ogsé grilles. - Opr. arvesort fra Beaver Dam, Wisconsin, via
den ungarske Hussli-familie ca. 1929. Fra medlem af SSE.

‘Lilput’. Colza-kal. (Brassica napus var. napus). Colza-kal er en ny variant, som er udviklet til at give
smagfulde milde spiselige blade. Lilput er kompakt med meget markegrgnne fligede blade.
Modstandsdygtig mod meldug. 99,8 % hvidblomstret. Hastes fra 6. bladstadie eller inden den gar i
blomst. Taler lettere frost. Sas forar og sensommer. Ved saning senest 10. september fas planter som
lettere téler frost og der kan hastes frem til jul. Prikling giver det sikreste resultat. Udviklet af Knold og
Top.

‘Red Russian’, Bladkal. (Brassica napus var. pabularia). Samme familie som kélroe, men det er toppen
der bruges som anden gronkal. Fligede blade, lilla bladstilke. God mild smag. Ogsa rigtig god i salater.
Er hardfer i normale vintre.

‘Siberian Kale’, Sibirisk Blakal. (Brassica napus var. pabularia). FS 0151 Bladkal med violet anlgbne
blade og violette staengler. Som de andre “russiske grenkal” er denne i familie med raps og kélroe — ikke
med de gvrige gronkalstyper. Overvintrer godt, og smager godt. Ogsa god i salat.

‘Witt’. Colza-kal. (Brassica napus var. napus). Colza-kal er en ny variant, som er udviklet til at give
smagfulde milde spiselige blade. Witt er kraftigt voksende med merkegreonne fligede blade.
Modstandsdygtig mod meldug. 99,8 % hvidblomstret. Hostes fra 6. bladstadie eller inden den gér i
blomst. Taler lettere frost. S&s fordr og sensommer. Ved séning senest 10. september fas planter som
lettere taler frost og der kan hestes frem til jul. Prikling giver det sikreste resultat. Udviklet af Knold og
Top.

Jatunsalgets Rosenkal’. (Brassica oleracea var. gemmifera). NGB 5025. En dejlig vinterfast rosenkal.
Ogsa forarsskuddene smager meget godit.

Halvhgj Kruset Konserva. (Brassica oleracea). En gammel grgnkalsort, halvhgj kruset.
En af grgnkalsorterne fra MaxVeg projektet.

“Lav Opretvoksende Lavo”. Grgnkal. (Brassica oleracea var. sabellica). NGB 545.
En gammel sort med god grankélssmag. Planten er lav, ca. 50 cm og den er derfor seerlig velegnet til
vindomsuste haver. Bladene er lige sa store som pa hgje sorter.

“Tiara’. Gronkal. (Brassica oleracea var. sabellica). Halvhgj ekstra moskruset grankal. Sorten har
indgdet i MaxVeg projektet fra Arhus universitet, dvs. dyrkning af grensager med helbredsgavnlige
indholdsstoffer. Nem at dyrke og er holdbar vinteren igennem pa friland. Giver fint udbytte, hvis den
gades regelmassigt.

‘di Chiavari’. (Cichorium intybus). En sa&rlig cikoriesort som dyrkes for de lange slanke let bitre
rgdder. Man kan evt. skeere den bitre kerne ud, men tilberedes ellers som gulergdder og pastinak.
Temmelig robust, s&s som andre cikorier tidlig sommer og hgstes efterar/vinter.

‘Dr. Lassings’. (Daucus carot)a). FS 0590. Foraedlingsmateriale som er en krydsning af fire gamle sorter
i forskellige farver. ‘Kiittiger Riibli’, ‘Lobbericher Gelbe’, ‘Guerande’ plus en mere. Radderne bliver lidt
forskellige. De er blevet dyrket i en fresamlerhave siden 2006 og er i dag en godt blandet, vinterholdbar,
ikke sgd, men kraftig smagende gulerodssort.

‘Early Scarlet Horn’. Gulerod. (Daucus corota). FS 0588. Stammer fra byen Hoorn i det nordlige
Holland. Den er udviklet omkring 1610, og er nok en af de aldste gulerodssorter, der stadig dyrkes.
’Early Scarlet Horn’ er en tidlig gulerod med en fin struktur og god at spise ra. Den er virkelig en
delikatesse, hvis man spiser den som "baby-gulergdder".
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‘Nantes Fancy’, Hegnstrup stamme. Vintergulerod. (Daucus corota). FS 0591. Tidligere var ‘Nantes
Fancy’ en solid sort til at dyrke kommercielt til konsum, velsmagende og ensartet. S kom F1
hybriderne, og firmaerne holdt op med at vedligeholde sorten, sa den forfaldt. Bl.a. blev smagen
kedelig. Allan og NO har samarbejdet om forbedring af den gamle hovedsort siden 2008 ved selektion
og den er nu rigtig god. Den er hovedsort pa Hegnstrup, og arbejdet med den fortsatter.

‘SE Serensens Havrerod’. (Tragopogon porrifolius). FS 0689. Gammel grgntsag med lyse rgdder, der
hgstes efterar-vinter, - og bruges pa samme made som skorzonerrod. De oprindelige fra til denne sort
blev kabt i 1969 i England af et frasamlermedlem (Randi og Svend Erik Sgrensen), som i de
efterfalgende 42 ar har foraedlet planten med henblik pa at undga de mange trevlede sidergdder.
Resultatet er i dag mere end 75% regulere rgdder uden sidergdder.

Vild Havrerod fra Christianse. Gl. rodfrugt. (Tragopogon porrifolius). FS 0166. Indsamlet 2004 pa
Christianse. Findes vildtvoksende i Danmark nasten kun pa Zrteholmene, sandsynligvis forvildet fra
sméhaver ved feestningen.

‘Plattrunde Rote Feinlaubige’. Rodbede. (Beta vulgaris). Op til 14 cm. Mgrkergdt kad. De sma rgdder
er meget delikate. Fuldt udvokset ligner den UFOsquash. God lagerholdbarhed. Kommer fra den tyske
genbank i Gatersleben via SESAM.

‘Prizewinner’. Gul bede. (Beta vulgaris). FS 0510. Sgd gul rgdbede, kan veje 4 kg, men til kekkenet er
de mindre knolde bedst. De store er bedst til dyrefoder. Denne type har vaeret brugt til vinfremstilling i
England.

Knoldselleri ”usn.1”. (Apium graveolens var. rapaceum). FS 0518. Allan Clausen fortaller:
Knoldselleri af egen lokal foreedling. Nu efterhdnden min egen sort som er udvalgt med udgangspunkt i
krydsninger af de @ldre sorter Alabaster’ og ‘Snehvide’.

‘Bangholm’. Kélroe. (Brassica napus var. napobrassica). Gammel dansk sort af kalroe, som i Danmark
ogsé kaldes kélrabi. Kélroe er en yndet spise i vore nabolande Norge, Sverige, Tyskland og England,
mens udbredelsen i Danmark er ret begranset, formentlig fordi den siden 1. og 2. verdenskrig har haft
ry som fattigmandskost. Kalroe er rig pa vitaminer og kostfibre. Frg fra Norwegian Genetic Ressource
Center via den norske fresamlerforening.

Burrerod. Rodgrentsag. (4rctium lappa). Planterne bliver enorme og selvsar villigt. To-arig. Skud og
steengler kan spises om foréret og rgdderne om efteraret.

‘Kral Russian’. Pastinak. (Pastinaca sativa). Lille rund pastinak med god smag. Kommer oprindelig
fra SESAM.

Kervelroe. (Chaerophyllum bulbosum). FS 0175. Rodknolden spises, har sterrelse som en lille valned.
Regnes for en delikatesse i Frankrig. Freene skal sas straks efter hgst om efterdret.

‘Petrowsky Gulia’. Majroe. (Brassica rapa subsp. rapa). NBG 7757. Er meget ensartet, fladrund, gul
lille top, meget glat og med fin rodafslutning. Giver et godt udbytte, er ret tidlig og af meget hgj
kvalitet. Gammel sort fra Ohlsens Enke, kan findes i jubileeums-kataloget fra 1954 som stammen
Vangede P 1948.

‘SE Serensens Skorzonérrod’. Skorzonerrod. (Scorzonéra hispanica). FS 0690. Velsmagende rod med
lidt neddeagtig smag. De oprindelige fra til denne sort blev kebt i Brugsen i 1968 af et
fresamlermedlem, som i de efterfolgende 42 ar har foraedlet planten med henblik pé at undgé de mange
sideradder, som der var i starten. Resultatet er i dag mere end 80% pane, lige redder uden sideredder.

‘Carentan’. Porre. (Allium ampeloprasum). FS 0184. Kan ved flerarig kultur bruges som en porre, der
udvikler sideskud/sma-planter ved siden af hovedskaftet. Disse kan plantes ud og vokse videre.

‘Kathy’. Vildporre. (Allium ampeloprasum). FS 0186. Lille, flerdrig porretype. Kan bruges bade forar
og efterdr, til dels ogsa vinter. Toppen visner veek om sommeren. Deles hvert forar.

‘Kebenhavns Torve Imperial’. Dansk sommerporre. (4/lium ampeloprasum). NGB 1931. Den kan
fares mange &r tilbage. Denne selektion er udvalgt af Toftg og sendt pd markedet i 1949. Har relativt
langt skaft. Kan i milde vintre overvintres pa friland.
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‘Musselburgh’. Vinterporre. (Allium ampeloprasum). FS 0187. ‘Musselburgh’ er en dejlig vinterporre
med relativt korte, tykke skafter og bldgrenne blade. Den er meget vinterhdrdfer, og passer fint til det
danske klima. Den star normalt frisk og dejlig helt frem til april, hvor den begynder at ga i stok. Porren
‘Musselburgh’ stammer fra Musselburgh i Skotland, hvor holleendere slog sig ned i 1400 tallet. Frem til
1800-tallet er porrer sjeeldent omtalt med sortsnavn, men ‘Musselburgh’ er nevnt i frokataloget fra
Scottish Seed House at Perth i 1833. Det er en meget kraftigt voksende porre med god smag og stort
udbytte. ‘Musselburgh’ er muligvis den samme som ‘Scotch Flag’ og ‘ American Flag’.

“Estisk Rod”. Slangehvidleg. Undergruppe: Marbled Purple Stripe. (Allium sativum var.
ophioscorodon.). FS 0010. Et usadvanligt kraftigt log med fé og store fed. Loget far en hej stiv staengel,
som vokser frem fra midten af loget. I toppen af steenglen dannes en kapsel fyldt med mange sméa
toplog/ynglelog. Hvidlog plantes bedst i efteraret inden frost for at hastes dret efter ca. juli-august. Man
braekker loget i stykker og satter feddene med tippen opad, i 5 cm dybde og med en afstand pa 20 cm.
Reekkeafstand ca. 40 cm. Toplegene kan spises eller plantes pa lige fod med alm. hvidlegsfed. “Estisk
Rod” er fundet pé et marked i Tallinn, Estland.

Etagelog. (Allium cepa var.) Et etagelog, der ogsa har lag under jorden pa sterrelse med skalottelog. Fra
P. Wiebe i NL via Seren Holt.

Ludmillas Pibelgg. (Allium fistulosum). FS 0512. Mere variabel, end man ellers kender det fra pibelgg,
ligner nzermest en krydsning mellem pibelgg og Altailgg, som er pibelggets oprindelige form. Stammer
fra privat have i Irkutsk.

8.1 Bxlgfrugter — Bonner
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‘Canadian Wonder’. Tgrrebgnne - Buskbgnne. (Phaseolus vulgaris). Udviklet i Canada for 1873, hvor
den forste gang nevnes i England. Ses i Dachnfeldts katalog 1 1935: “meget rigt beerende og héardfer”.
Kraftige planter. Tidlig og meget produktiv over en langere periode. De nyreformede benner er pink-
lilla, inden de terrer, men merkerede nér de er helt torre, rigtige “kidney benner”.

‘Feijdo Preto’. Torrebenne - Brydbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0513. Lille sort terrebenne, pa busk
op til 70 cm hej. Den vil gerne have lidt stette, hvilket ogsa lafter bennerne op over jord og fugt. Pent
udbytte. Stammer oprindeligt fra Brasilien. Navnet betyder “’sort benne” pa portugisisk.

‘Gauks’. Terrebenne - Buskbenne. (Phaseolus vulgaris). NBG 11547. Oprindelig fra Gotland, hvor den
har vaeret brugt de sidste 100 ar enten som terrebenne eller gron benne.

‘Gotlandsk Brunbdéna’. Tarrebenne - Buskbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0192. Gotlandsk landrace,
tarrebgnne indsamlet af Nordisk Genbank. Buskbgnne med hgjt udbytte af hvide nyreformede bgnner
med radviolette prikker og striber. Smager godt bade i grantsagssuppe og salat.

‘Hutterite Soup Bean’ eller ‘Hutteriternes soppbona’. Terrebenne - Buskbenne. (Phaseolus
vulgaris). FS 0606. En rigtig god og nem benne, middeltidlig, kraftig og kompakt buskbenne. Froene er
gragrenne og har en afrundet form, nasten som @rter. Siges at vere en af de bedste benner til suppe da
den hurtigt bliver bled og 'cremet'. Muligvis bragt til USA af hutteriterne, en protestantisk sekt fra
Moravien. Velkendt for sin fine spisekvalitet og er optaget pa ”Slow Foods Ark of Taste”, som er en liste
over serligt veerdifulde og velsmagende sorter.

‘Nadeshda’. Torrebenne - Buskbenne. (Phaseolus vulgaris). Tidligere kaldt “Benne 05-2006.
Familiearv fra tysk familie bosat i Nekrassow (Norga) naer Omsk. Nadeshda betyder "Héb” og er et
almindeligt kvindenavn i Rusland. Da det er en god sort, aftaltes det nye navn med Lothar Juffa. Op til
50 cm hgj, meget tidlig og yderig - modner midt i august i Nordtyskland. Bealge 10-14 cm, gronne med
merklilla / rede striber, de terre fro lette at hoste. Froene sandfarvede, lange ovale med sorte striber/
pletter. Oprindelse Lothar Juffa 2007.

‘Pawnee’. Tarrebgnne - Buskbgnne. (Phaseolus vulgaris). FS 0195. Traditionel sort som stammer fra
Pawnee-indianerne i Midtvesten. En produktiv plante som giver smé beigefarvede benner med redbrune
pletter. Bade de friske bennebelge og de terrede fro kan spises. Vidunderlig smag og tekstur, god til
bagte benner og suppe. Beholder menstret efter kogning.

“Prinsesse” fra Mariager. Torrebenne - buskbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0196. Gammel sort,
navnt i danske havebgger tilbage til 1900. Lav, robust og hurtig i udvikling. Stammer fra familien
Mortensen, vegetarer, der har dyrket den laenge. Vi kender historien ca. 100 ar tilbage til Kvong i
Vestjylland. Familien fik beseg af lege Mikkel Hindhede og andre, der var interesseret i at studere deres
levevis.
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‘Stop’. Terrebenne - Buskbenne. (Phaseolus vulgaris). Sma rede benner, beholder farven nér de bliver
kogt, fine til (kogt) bennesalat og chili. Sen sort men giver godt. Opr. Chase Organics GB.

“Volga-tyskernes bgnne busk-variant”. Tarrebgnne - buskbgnne. (Phaseolus vulgaris). Egentlig en
stangbgnne med grgnne balge og rade striber. Men denne variant er en buskbgnne med enkelte hgjere
voksende skud. Denne tgrrebgnne har veeret i en tysk familie i mere end 65 ar.

‘Zolfino’. Torrebonne - Buskbenne. (Phaseolus vulgaris). Sma lysegule benner, runde til ovale, en
traditionel toskansk sort fra bjergene omkring Prato nord for Siena. Bennen er nu optaget pa ”Slow
Foods Ark of Taste”, som er en liste over serligt vaerdifulde og velsmagende sorter. De tyndskindede
benner bliver blade og lackre ved kogning. Kan spises i1 bennesalater, dryppet med olivenolie f. eks som
sideret, eller pa toast som frokostret. Oprindelse: Toskansk fresamler Angelo Barbetti via Guy Dirix 1
Belgien. ”Zolfo” betyder svovl pa italiensk.

‘Chabarowsk’ Tarrebenne - Stangbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0514, Borlotto type. Lyse frg med
magrklilla marmorering, meget smuk. Spirer godt, modner tidligt og peent udbytte. Oprindelsesland
Rusland. Fra et marked i Chabarowsk i Sibirien (J. Nousch) via G. Bohl, SamenArchiv.

‘Coco Bicolor’ Tgrrebgnne - Stangbgnne. (Phaseolus vulgaris). FS 0200. Smukke tofarvede
(brunlilla/hvide) fra. Meget velsmagende baelge, men kan ogsa tgrres. Tidlig.

‘Guatemala’. Tarrebenne - Stangbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0217. Trivelig og nem sort
klatrebenne, god blandt majs som mellemkultur. Een mellem to majs. Stammer fra Guatemala-
indianerne i hgjlandet og nu godt tilpasset. Velegnet som hummus med lilla farve.

‘Lambada’. Stangbenne af borlottotypen. (Phaseolus vulgaris). Frodig og frugtbar sort i den vade
2011-sommer. Oprindelse: Kommerciel sort kebt i Irkutsk, Sibirien, 2010.

‘Prinsesse’. Torrebenne - Stangbenne. (Phaseolus vulgaris). NGB 18186. Terrebenne, som kan na en
hejde pa op til 2,5-3 m. Bennerne er flodefarvede/lilla melerede og har en vis lighed med ‘Kjems Pea
bean’. Bennen er ny i vort sortiment. Den er opformeret for Nordisk Genbank af fresamler Karen
Bredahl.

Stangbgnne Borlotto-type. Tarrebgnne. (Phaseolus vulgaris). FS 0201. Kun ca. 3 m hgj. Stort udbytte.
Kortere udviklingstid end Frgposens Borlottobgnne. Fin til tarrede bgnner, ikke szrlig god som granne
banner (balgen sej og med ribber). Store og lange balge, lysegranne m/rade striber, senere
redmelerede.

‘Volga-tyskernes Bonne’. Torrebenne - Stangbenne - Borlotto-type. (Phaseolus vulgaris). FS 0202.
Ruslands Katarina den Store indskrev tyske bender til opdyrkning af stepperne ved Volga-floden i 1762-
63 (samme tid og fra samme omrade som “kartoffeltyskerne”). Deres efterkommere, der fik en autonom
republik under Lenin, blev af Stalin deporteret til fangelejre i Centralasien og Sibirien, og efter rehabi-
literingen i 1956 bosatte de sig i omradet. Denne torrebenne har vaeret i en tysk familie i mere end 65 ar.

‘Black Valentine’. Buskbgnne. (Phaseolus vulgaris. FS190. Bade de rette, lysegronne bezlge og de torrede
sorte benner kan spises. Hojtydende og palidelig. Kuldetolerant.

‘Carlos Favorit’. Buskbenne gren. (Phaseolus vulgaris var. nanus). FS 0208. Gron benne (haricort
vert) med ribbefri balge. Bonnen giver et hejt udbytte af “ypperlig kvalitet”. Oprindelig handelssort,
men nu udgéet. Bonnen er dyrket pa Hegnstrup i 30 ar, og er kommet til Fresamlerne fra Allan Clausen.

‘Fanium’. Buskbenne gron. (Phaseolus vulgaris). FS 0607. Opr. hollandsk handelssort, skaffet i 1984
af en planteavlskonsulent til grensagsavler Kaj Jensen pa Nordfyn. Den forblev avlerens favoritsort
resten af livet. Den kom videre til en ven af familien og derfra til en fresamler. Findes ikke i nogen
genbank. Lav plante med lange, tynde benner, meget sprade og velsmagende. Fortjener at blive kendt
og bevaret.

‘Hundrede for én’. Buskbanne gron. (Phaseolus vulgaris). FS 0210. NGB 9298. 30-45 cm hgj.
Middelsen /sen. Baelgene relativt korte, noget krumme, tykke og velsmagende. Er ikke helt ribbefti, sa
plukkes pé haricort vert stadiet. Modne frg er grabrun med hvide tegninger — smukke.

Gammel sort - for 1900. Ohlsens Enke trak den ud af markedet i 1965. Oprindelsesland Danmark.

‘Jumbo’. Buskbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0211. Noget krybende og veltende buskbenne (evt. lidt
stotte). Modner over en lang periode. Store, flade, brede balge. Planten fylder meget, men bennerne er
velsmagende ("rigtig bennesmag"), og udbyttet er godt. Kuldetalende.
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‘Mongeta del Cuc’. Buskbenne. (Phaseolus vulgaris). Navnet betyder “ormebenne” pa sproget catalan.
Tidlig, pé trods af den spanske oprindelse, godt udbytte. Velsmagende lange slanke benner af haricot-
vert typen - deraf vel navnet.

‘Nerina’. Buskbenne gren. (Phaseolus vulgaris). FS 0212. Vistnok kaldet perlebennetypen pa den
oprindelige fropose. Sma taette planter, som er meget yderige og stabile uanset vejret. Den yder en stor
mangde sma tynde meget smagfulde og meget lidt grove benner.

‘Jeminez’. Grgn Stangbgnne. (Phaseolus vulgaris). FS 0205. Stangbgnne, Romano type. Lange, brede
grenne bealge med radlilla striber - nogle bzlge helt lilla. Noget sen men sas samtidig med alm.
stangbgnne. God i drivhus. Meget fin smag og balgene kan blive store uden at veere seje.

“Kjem’s Pea Bean”. Stangbenne gron. (Phaseolus vulgaris). FS 0206. (Tidligere ”Suzannes”).
Suzanne har faet bennen fra Lise Plum, der har dyrket dem i 32 &r, og som har faet dem fra familien
Kjems, som har haft dem i familien siden 1890’erne. Kjems rejste til Amerika for at lede en dansk
folkehgjskole i Michigan. Faderen dede, og moderen drog tilbage til Danmark i 1897 med sine 5 bern.
Med i bagagen var bennerne. Yderig, robust, med lyslilla blomster og 10-12 cm lange, svagt krumme
grenne baelge med lilla striber og pletter, velsmagende, bliver praktisk talt ikke ribbet. Froene er
rundagtige, flodefarvede med lilla striber og pletter.

‘Major Cook’s’. Stangbgnne (Phaseolus vulgaris). Engelsk arvesort, en gave fra Central Tree Crops
Research Trust i New Zealand. Major Cook var uddannet gartner ved Kew Gardens og var i mange ar
ansvarlig for de britiske krigskirkegarde i Nordfrankrig. Bgnnen gik videre til en kollega, hvis familie
emigrerede til NZ. Bgnnen er muligvis fremelsket af majorens bedstefar ca. ar 1900. Den er yderst
produktiv og meget velsmagende. Baelgene er krummer og bliver hurtigt ’bulede’, men stadig gode. De
tykke baelge modner tidligt nok, men tgrrer langsomt og kan let mugne. NB: Denne sort ligner meget
”Kjems’ pea bean”, selv om der maske kan ses en lille forskel — s& de skal ikke dyrkes i naerheden af
hinanden og helst ikke i samme éar!

Pea Bean. Stangbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0207. Temmelig hirdfer stangbenne. Sma runde fro,
hvid/rede i korte balge. Kaldes ogsé "Red & White”. Smager godt. Kan bruges som friske gronne,
frisk-baelgede eller tarrede benner. Bliver ikke ribbede, men de tykke benner losnes under kogning. Opr.
Heritage Seed Library.

“Romme Familiens Stangbgnne”. (Phaseolus vulgaris). FS 0672. Folmer Romme, et af foreningens
forste medlemmer (og méske det a&ldste) fik fraene i 1960’erne fra en leerer pa Haslev Borger- 0g
Realskole, hvor Folmer var overlarer. Familien har dyrket sorten lige siden. Den stammer fra en
turistrejse, sa vidt man husker til Italien — og er altsa et kulturminde fra den tid, hvor danskerne farst
oplevede charterrejser og blev dus med sydens kakken. Beaelgen er kort, krum og har meget marke
tegninger ogsa pa bgnnen. Spises frisk, selv nar baelgene buler af de runde spzttede frg, og er meget
velsmagende.

‘Buerre de Rocquencourt’. Voksbenne - buskbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0609. Gammel fransk
sort med meget lange, smorgule voksbenner med helt sorte fra. Beerer mange, meget smagfulde benner.
Opr. firmaet Thomas Etty. Denne sort blev udviklet omkring byen Rocquencourt i nerheden af
Versailles. Omradet var kendt for sin grentsags-produktion, s& navnet var et kvalitetsstempel. Sorten
blevet standardiseret i handelen i 1930'erne.

‘Carmencita’. Voksbenne - buskbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0425. Ohlsens Enke har haft den.
Kom frem i 1947.

‘Mont d'Or’. Voksbenne - buskbenne. (Phaseolus vulgaris). FS 0573. Gammel sort, opgivet som
oprindeligt fransk. Kendt siden 1880'erne, na&vnes i Vilmorin-Andrieux i 1885 og i Nordisk Illustreret
Havebrugsleksikon i 1912. Let rankende vakst med korte, brede beelge. Dejlig voksbenne.

‘Gold of Bacau'. Voksbenne - stangbenne. (Phaseolus vulgaris) FS 0483. Lange, brede og meget laekre
baelge. Meget tidlig af en stangbenne at vere. Fra den nordrumenske by Bacau via Seed Savers
Exchange i USA.

8.2 Bxlgfrugter — Arter
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‘Engelsk Sabel’. Sukkereart (Pisum sativum var. macrocarpon). FS 0012. Denne sukkerart er en af de
virkelig gamle sorter i Danmark — ses i frakatalogerne helt tilbage i 1860’erne. Ca. 150 c¢cm. hgj,
middeltidlig. Kraever statte. Giver stort udbytte. Brede (ca. 8,8 x 2,2 cm.), typisk sabelformede kadfulde
belge af hgj kvalitet.
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‘Engelsk Sabel ESA’. Sukkerart (Pisum sativum var. macrocarpon). FS 0694. Denne sukkerzrt er en
af de virkelig gamle sorter i Danmark — ses i frokatalogerne helt tilbage i 1860’erne. Ca. 150 cm. hgj,
middeltidlig. Kraever statte. Giver stort udbytte. Brede (ca. 8,8 x 2,2 cm.), typisk sabelformede kadfulde
balge af hgj kvalitet. - Denne variant er Ohlsens Enkes linie.

‘Golden Sweet’. Sukkerert. (Pisum sativum). FS 0528. Hgj sukkerart, smukke tofarvede lilla
blomster og lysegule balge, dekorativ.

‘Pollux’. Sukkerert. (Pisum sativum). NGB 102589. Arten har en meget tyk og sprad balg og bliver
ikke ribbet. Den er meget velsmagende - saftig, sprod, sed, dejlig smag af @rt - og bade bern og voksne
har spist dem hele. Den kan ogsé bruges hel i salater, skdret i mindre stykker uden at beelge den. Flot
hvid enkelt blomst. Oprindelse: Ohlsens’ Enke.

‘Spring Blush’. Marvert - Slikert. (Pisum sativum). FS 0611. Hej slikeert (brydmarveert) udviklet af
beromte Alan Kapuler, Peace Seeds. Tofarvede lilla blomster, gronne bzlge med lilla pletter pa
steenglerne. Bliver op til 2 m. hegj. Meget fin kvalitet og barer lengere end de fleste slikarter.

‘Winterkefe’ eller ‘Winterkefer’. Sukkerert. (Pisum sativum). FS 0245. Navnet betyder ”winter-
sukkereert”, vistnok pa en tysk dialekt. *’Kefe’ er @rten og ’kefer’ er @rteplanten. Meget speciel art, der
kan sés om efteraret (omkring eller lidt for 1/11) og overvintrer en almindelig dansk vinter som sma
spirer (!). Giver tidlige erter - ca. 1/6-, der er bedst spist som sukkerarter (med skal) som helt unge, da
de med alderen bliver lidt beske/bitre. Anvendelig i madlavningen, store lidt grove men velsmagende
arter. Afgjort en god afgrede for dem der gerne vil have en aktiv jord hele aret. Sorten blev doneret i
1998 af Dr. Maria Finck fra Kassel Universitet og har veret genstand for et ret omfattende
dyrkningsforseg pa Center for Biodiversitet.

‘Amandas Heje Art’. Marveert hej. (Pisum sativum). FS 0602. Lrten er en gammel sydfynsk familie-
@rt. Donoren, som bor i Féborg, har fiet den af P. Hansen, som igen har fiet den af en gammel kone,
Amanda, som boede pad Horneland.er”. 2 - 2% m hgj.

‘Faster Kirstens Elefantaert’. Marvart (Pisum sativum). Det er en meget hgj ert, ca. 2,5 m, store
fyldte balge — familien kaldte den for “elefantaerten”. De har oplevet at en kogekone ved en
konfirmation nagtede at bruge s store, grove erter, indtil hun lige havde smagt p4 dem. Nogen synes,
at de har en let bitter smag, andre synes bare at de smager meget, meget godt.

‘Frederik VII’s Art’. Marveart hej. (Pisum sativum). FS 0668. Rigtberende, og med sed smag, som
bibeholdes efter at serterne har opndet fuld sterrelse i baelgene. 5 fod hej. Kan hastes over et langt tidsrum.
Belgene er svaerdformede. Bladene har balget kant. Gartneren pa Grasten Slot fortalte, at arterne hedder
Frederik VII’s @rt. Frederik VII var Konge i 1850’erne, sa muligvis er erten sa gammel. Om Arten altid har
veret pa Grasten Slot, eller om Dronning Ingrid havde den med, vides ikke. Feor Frederik blev Konge var han
guverner, og bosiddende pa Fyn. Zrten findes i frokatalog fra Eltzholz tilbage til 1902. Siden 2003 dyrket i
Den Fynske Landsby. 115 - 130 cm hgj.

‘Grams Heje Art’. Marveert. (Pisum sativum). FS 0237. Sed, god smag. Familiesort, doneret til
Fresamlerne af Mette Alkjeer. Stammer fra Mettes farfar, der havde @rterne fra en slegtning, Hans
Hansen Gram, en kendt gartner og frugtavler i Svendborg. Zrten tidligere kendt under navnet ‘Mettes
hgje ert’. 140 - 190 cm hgj.

‘Gyrithes Arter’. Marvert. (Pisum sativum). FS 0236 - NGB 20122. 2,5 m hgj meget rigtydende
marveart med fantastisk god smag. Hest 10-13 uger efter sdning. Sorten stammer fra Gyrithe Bgjehgj,
hvis familie har dyrket den siden et familiemedlem omkring 1860 bragte den med hjem fra USA.

Holgers Keempezert’, ‘Lille-. Marvert. (Pisum sativum). FS 0235a. Op til 2,5 meter hgj med ret
spinkel vaekst. Markegront lov med spidse smé- og akselblade. Marvert med hvide blomster og typisk
badformet balg. Leengde/ bredde péa belg i gennemsnit 6,5 cm/1,5 cm. Arterne har en god, sed smag -
ogsa som store. Samme oprindelse som Store Holgers Kempeart men helt klart en anden sort. - En
arvesort, som kommer fra Lagstor-egnen og er opkaldt efter Holger Gundersen. Sorten stammer
oprindelig fra USA.

Holgers Keempezert’, ‘Store-. Marveert. (Pisum sativum). FS 0235b. Op til 2,5 meter hgj med kraftig
vaekst. Markegront lov med afrundede og overlappede bladflige. Marvart med hvide blomster og typisk
badformet beelg. Laengde/bredde pa baelg i gennemsnit ca. 8 cm/2 cm. Arterne har en god, sed smag -
ogsa som store. Denne arvesort kommer fra Logstar-egnen og er opkaldt efter Holger Gundersen. Sorten
stammer oprindelig fra USA.
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‘Hurst Green Shaft’. Marvart. (Pisum sativum). FS 0634. Middelhgj 75-100 cm. Meget lange
beelge med 9-10 erter. Arterne kan hgstes over en utrolig lang periode og holder sig lange sgde og
gode uden at blive melede. Det er en meget velsmagende og sund sort, som ikke let bliver angrebet
af sygdomme.

‘Hensezert’. Marvert hej. (Pisum sativum). FS 0679. ZErterne bliver op til 2% meter heje, og de modner
over leengere tid og har en rigtig god smag. John Kolding fra Termestrup pa Djursland har erterne til at
gro op ad hensenettet omkring en hensegérd. John fortaeller: ”Jeg har @rterne fra nu afdede, Jorgen Fihl-
Jensen, som boede i det rade hus lidt henne i byen. Jorgen havde dyrket @rterne i 10-15 &r, da jeg fik
dem for 15 ar siden. Jergen havde varet i Amerika, og han havde erterne med derovrefra. Jeg ved ikke
om det var fra noget familie”.

‘Jof’. Marveert. (Pisum sativum). FS 0238. Handelssort, opr. hollandsk. Forsvandt fra kataloget hos
frofirmaet 1 Hjorring. Karna Maj modtog den fra mangeérig bevarer. Halvhej (150 cm), produktiv, vores
favorit i mange ar.

‘Juttas Heje Art’. Marvert. (Pisum sativum). FS 0239. Gave fra Jorgen Moller, Arhus. Hoj (ca. 2 m)
velsmagende @®rt, bevaret gennem &rene af en nu afded ven af familien Meller.

‘Karls Heje &£rt’. Marvert. (Pisum sativum). FS 0613. Balgene har det med at puste sig op tidligt, s&
de overskaret har et tvaersnit som et 8-tal, og plukker man dem pé det stadie, bliver man snydt. Kernerne
er da meget sma og intet veerd. Kenderen lader dem sa blive hangende noget langere, end man ellers
gor. Lige nér de begynder at blive runkne og lysere, er kernerne MEGET store og stadig friske i smagen.
I smag og kernestorrelse ligner de ‘Maries hgje rt’ men det er ikke den samme sort. 140 - 170 cm hgj.

‘Kong Christian X’s Hofzert’. Marvert. (Pisum sativum) FS 0673. Erling Lykke skriver: ,,Jeg har faet
erten af en bekendt, som har faet den af en kollega, som kebte sit hus af en sygeplejerske fra Odense,
der som ung tjente pa Tjele Ladegérd ved Randers, og som har bevaret @rten derfra. Da Kong Chr. X
var konge fra 1912 til 1947, er det teenkeligt, at erten er fra dette tidsrum. Den skal bindes op og giver
nogle store og flotte belge. Hoj @rt, der minder om ‘Holgers Keempeert’. 150 - 230 cm hgj.

‘Maries Heje A&rt’. Marvert. (Pisum sativum). FS 0240. Fra Maries barndomsgérd pa halveen Hurum
i Norge. Da Marie i 1893 gifter sig ind i sla&gten pa Transinggérd i Sydsjeelland tager hun erten med sig.
Arten dyrkes stadig af sleegten. Erterne er store og sede, bliver sjaeldent melede og angives at vaere
modstandsdygtige over for orm. Mindst 170 - 190 cm hgj.

‘Pastor Hagemanns Zrter’. Hoj marveert. (Pisum sativum). FS 0676. Hgj, kreever mindst 2 m hegn.
Balge store, med store og lidt sedlige rter, der bliver lidt snerpende i smagen hvis de bliver for store.
Sund, godt udbytte. Lrten er doneret af Else Hajbjerg. Via en veninde, Annegrethe Lund, kommer arten
fra arkitekt Uffe Pedersen (f. 1926). ZLrten blev dyrket i Uffe Pedersens hjem i Vinding ved Vejle i en
periode pé ca. 60 ar, og da han flyttede til Koge i 1953, tog han Pastor Hagemanns @rt med. Uffe
Pedersen dyrker stadig arten, nu pé altanen.

‘Prince Albert’. Marveert. (Pisum sativum). FS 0242. En af 1800-tallets mest populare artesorter.
Tidlig, kun 42 dage fra saning til hest. Stort udbytte. Ca. 1% m. hgj. Blev ved afprevning i museums-
have pa Samse i 2006 af museumsgaester vurderet som “ganske som at smage min barndoms erter”.

‘Sjelleaert’. Marveert (Pisum sativum). FS 0688. /Erterne er kommet til Pouls faster og onkel pé
Sjelle skole en gang i 1920°erne. Enten fra en bedstefar, gartner P. A. Hansen, Nykgbing M. der
lukkede sin forretning i 1923, eller fra Pouls far da han en gang i 20 erne var gartner pa
ungdomshjemmet Bagildgaard. Maske er sorten oprindeligt kebt hos J. E .Ohlsens Enke i Aarhus. |
familien har de bevaret @rten og Poul (donor) der bor i Kgs. Lyngby, har dyrket den i ca. 15 ar, fra
ca. 1998. Saftige og gode at spise nesten til de er modne.

‘Stangeert fra Fyn’. Hoj @®rt. (Pisum sativum). FS 0554. (Tidligere kaldet ‘Hej @rt fra Fyn’). Samlet af
et medlem af Haveselskabet for en del &r siden i besegshaven hos 2 gamle bradre i Korup pa Nordfyn.
Vi har ikke kunnet komme det nermere. Sorten er ikke voldsom hgj (2 men ikke 3 metre) og har korte,
lidt stumpe bealge med lysegronne erter.

‘Stevns Heje Art’. Marveert. (Pisum sativum). FS 0243. Tidligere ‘Flemmings hgje @rt’. 2-2,5 m hgj,
store velfyldte balge, velsmagende, holder sedmen lenge. Lokalsort fra en gammel dame pé egnen,
bevaret af familien Hansen fra Stevns gennem 45 ar.

‘Suttons Harbinger’. Marvart. (Pisum sativum). Hgj @rt med hvide blomster. Dejlige ,,snack“-erter,
iseer som unge. Lidt tarre som modne. Kan anvendes som tilbehgr til middagsretter og i sammenkogte
retter.
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‘Senderjysk Art’. Marvert. (Pisum sativum). Zrterne er kommet fra Senderjylland i 1926 med en
mand, der kom til Odense pa Fyn, da han lerte sin kone at kende. Zrterne bliver omkring 2 m. heje,
selve @rtebalgen er mellemstor og med op til 8 @rter, som sidder taet i baelgen, Velsmagende.

‘Valdemars Amerikanske Arter’. (Pisum sativum). FS 0677. ZLrten er doneret af Ida Graulund,
Valdemars barnebarn. Valdemar kaldte selv erterne for ”De amerikanske @rter”. Valdemar Henrik Olsen
sejlede i 1917-1918 i fart mellem Nord- og Sydamerika, og @rterne kan stamme fra denne periode. Men
@rterne kan veere kommet endnu tidligere til Danmark, nemlig i 1893, hvor Valdemars far, Otto Hans
Olsen, var med som snedker pé et projekt i Chicago. Valdemar dede i 1961 1 Holbak, hvor familien
havde boet siden 1921. Arterne dyrkes i dag af Idas onkel pa 80 &r. ZArterne bliver omkring 2 meter hgje
og skal stettes af stativ. Erterne prikles ud i maj og hestes i juli. £rterne givet et stort udbytte, og selv
store erter bliver kun meget lidt bitre og melede. ZLrterne er stadig faste efter kogning.

‘Videmose Arter’. (Pisum sativum). FS 0246. Hoj marvart. Gammel familiesort fra Heine Refsing.
Modner over lengere tid, god kvalitet, god smag, lang holdbarhed. 150 - 190 cm hgj.

‘Brun Art fra Nakskov’. Grazrt, kogeart. (Pisum sativum var.). FS 0599. En flot og livskraftig plante.
Zrterne torres og koges for de spises. ZArterne kommer fra Karna Maj, som har faet dem pa
Frilandsmuseet i Maribo. Oprindelig stammer den brune art fra en, desvarre ukendt, dame pa
Nordlolland.

‘Errindlev Art’. Graert, kogeert. (Pisum sativum var.). FS 0598. Meget fine sma erter. Torreert, 30-
40 cm hgj spinkel plante, smukke blomster. Balgen torrer naesten vack. Skal bindes op. Interessant pa
grund af sterrelsen. Karna Maj har faet den fra en 80-arig dame fra Lolland og har videregivet den til
Fraosamlerne. Sorten er optaget pa ”Slow Foods Ark of Taste”, som er en liste over serligt veerdifulde og
velsmagende sorter.

‘Gotlandsk Bladrt’. Graert. (Pisum sativum). FS 0228. 150 cm. Bl og rede blomster, merkebla balge.
Enkelte planter kan have grenne balge, de ma ikke anvendes til freavl. ZArterne merkner kraftigt med
tiden — pga. hejt oxalsyreindhold. Pant udbytte. Anvendes friske eller tarrede.

‘Lollandske Rosiner’. Grazrt, kogeart. (Pisum sativum). FS 0230. Meget gammel sort af graerter, der
kom til os via Tina Hansen fra en @ldre samler pa Lolland. Om de Lollandske rosiner har han fortalt, at
de blev brugt som forrad, fer man fik kartofler, og at der blev solgt 44.000 tender erter til de
kabenhavnske arbejdere pa et ar. De forbliver hele, nar de er kogt - skal koge et par timer. De gik ud af
produktion pa Lolland for ca. 100 ar siden. Skal s&s meget tidligt og blive helt torre pa planten. Sorten er
optaget pa ”Slow Foods Ark of Taste”, som er en liste over s&rligt vaerdifulde og velsmagende sorter.

‘Regina’. Grazrt - kogeart. (Pisum sativum var.). Planten bliver 2 m hej. Den far lysviolette blomster
og mange ret sma balge. Velegnet til hummus.

‘Rosakrone’. Grazrt, kogeert (Pisum sativum var.). Graert udviklet i Tyskland i 1967. Alle
blomsterstilkene er samlet i en tyk steengel og blomsterne sidder i en krans. ZErterne modner nasten samtidig.
2 farvede blomster hvidlig/svagt lyserad og lys koralrad. Ca. 100-120 cm hgj, kraever lidt opbinding inden
den bliver for tung af erter foroven.

‘Biskopens Graart’. Grasukkerert, kogeeart. (Pisum sativum). FS 0224. En hojtvoksende sukkereert
med pigmenterede blomster og fre, en sakaldt grasukkerart. Sorten har vaeret dyrket ved Biskopsnéset i
Dalarna af samme sleegt i over hundrede ér og findes nu ogsa bevaret i Nordisk Genbank. £rterne er
violette og ret store. Vi har faet fraene fra vor svenske sgsterforening Sesam. Op til 2 m hgj.

‘Fiskeby V Holchers Frghandel’. Sojabgnne. (Glycine max). FS 0256. Nem afgrade; udbyttet
afhanger af satidspunkt. Kan blive stdende lige til frosten, hvorefter de tarre bgnner hgstes. Kan ogsa
hgstes granne til edamame. De tarre bgnner anvendes til sojamelk, spirer eller tofu. MJ, der har dyrket
Fiskeby i 36 ar, har frgene fra Holschers Frghandel i Vordingborg. Fiskeby V er stadig i handelen,
eksempelvis hos Impecta, men ligner ikke foreningens ’Fiskeby V’ — s vaer opmarksom p4, at *Fiskeby
V’ med forskellige oprindelser ikke bliver blandet sammen.

‘Hidatsa Early’. Sojabenne. (Glycine max). Tidlig sojabenne, kommer oprindeligt fra Japan,
genopdaget hos Hidatsa indianerne. Kan bruges som Edamame-benne. Opr. P. Wiebe, Holland.

‘Bobs Fava’. Valsk benne. (Vicia faba). FS 0248. Frodig valsk benne, der har en usadvanlig evne til
sjeldent at blive angrebet af bladlus. Hgjde ca. 120 cm. Skyder igen efter 1. hast. Giver et pant udbytte
af store, granne bagnnefra. Opr.: Bob fra regionen Cotswolds, England.



8.3d Andre sorter

9. Korn
9.1 Amarant
9.2 Boghvede

9.3 Byg

9.5 Havre

9.6 Hirse

9.7 Kolbehirse

9.8 Hvede

9.9 Rug

‘Crimson Flowered Broadbeens’. Valsk bgnne. (Vicea faba). FS 0249. Meget smuk plante, gammelt
engelsk sort med rede blomster. Lille udbytte af smé hestebenner.

‘Estisk Fava’. Valsk benne. (Vicia faba). FS 0250. Sterke, hgje planter. En meget uensartet sort hvad
angér freenes udseende. Blanding af rade, brune, radbrune, nasten hvide og grenne fro. Froene er store,
og der er 3-5 pr. baelg. Planterne er store og trivelige, medium bladlusfelsomme.

‘Hang Down'. Valsk benne (Vicia faba). Gammel sort med lange ha&ngende balge. Dyrket hos
Fresamlerne i 40 ar.

‘Londonderry’. Valsk bgnne (Vicia faba). Store kraftige planter; mellemsterrelse pé fra, ensfarvede
lyse gra-gren-gule. Opr. fra grundlaeggeren L. Hills egen samling. Heritage Seed Library, HDRA, GB.

‘Mikko’ Valsk benne (Vicia faba). FS 0252. Smabladet med lange tynde bzlge og sma violet-sorte fra.
Hojtydende.

‘Nekrassow Fava’. Valsk benne. (Vicea faba). FS 0253. Arvesort, dyrket siden ca. 1930 af en volgatysk
familie naer Omsk i Sibirien. Oprindeligt medbragt fra den lille by Nekrassow ved Volga-floden. Planten
bliver ca. 90 cm hgj. Blomsterne er sort/hvide, baelgene korte og bennerne helt sorte. Godt udbytte.

Knoldfladbzlg. (Lathyrus tuberosus). FS 0682. Planten stammer fra nedlagte kolonihaver i "Lille
Sverige" i Hillergd. Det vides ikke, om den var en rest fra tidligere dyrkning eller om den var
vildtvoksende. Moderplanten er nu forsvundet. Klatrende belgplante, op til 1 m hgj, rosa velduftende
blomster. Danner valngddestore stivelsesholdige knolde, som tilberedte er velsmagende, nasten kastanje-
agtige.

Amarant ‘Alegria’. Amaranth. (Amaranthus sp.). Amarant er en kornsort, der stammer fra
Latinamerika, hvor den bl.a. blev dyrket af aztekerne. Den er glutenfri og rig pa vitaminer og mineraler.
Lyst gult Izv og sma hvide proteinrige frg egnet til at poppe ligesom majs. Mange frg i forhold til
plantens starre.

‘Emka’. Boghvede. (Fagopyrum esculentum). FS 0280. Frodig, mgrkfrget boghvede. Lidt uensartet
modning.

“Arabian blue’. Byg. (Hordeum vulgare var. polystichum). FS 0026. Nggen byg, sort, seksradet. Lav
og ikke sé hejtydende varbyg, der er nem at taerske. Sorten har store, markviolette kerner. 80-90 dage.
Bled i straet og veelter inden hast. Smager dejligt kogt hel og spist som ris eller i salat. Kan ogsa
kvaernes og tilsettes ved bredbagning.

‘Inka’. Npgenbyg seksradet. (Hordeum vulgare). Hejtydende og kneekker ikke i straet. Nem at terske.
Koges og spises som ris eller i salat. Kan kveernes og tilsattes ved bradbagning.

‘Black Norway’. Almindelig havre. (Avena sativa var. brunnea). FS 0025. Almindelig havre, men med
sorte neg. Meget dekorativ og samtidig trivelig.

‘Josves’. Almindelig hirse. (Panicum miliaceum). Skaffet i Litauen af Seed Ambassadors.

Kolbehirse. Hirse (Setaria italica). Meget tidlig kolbehirse, som sés nar kirsebertreeerne blomstrer.
Taler kun meget let nattefrost. Modner i starten af september.

@landshvede. Varhvede. (Triticum). Glandshvede er en gammel landsort af hvede fra den svenske @
Oland. Den blev ikke dyrket i mange ar, men takket vare en lille portion kerner, som i 1998 blev fundet
i Nordgen (Nordisk Genbank) af en ivrig forsker, dyrkes den nu igen. @landshvede har et hgjt indhold af
protein og gluten, sé den har rigtig gode bage-egenskaber. Og den er i dag hejt beremmet for sin gode
smag. Fro fra Sesam.

Midsommerrug. (Secale cereale). Specielt god til halmflettearbejder. Sas 1. juli med 1/3 rug, 1/3 vikke
(f.eks. vintervikke) og 1/3 havre (volumen — dele). Afgreden slés til foder eller grongedning i
september, og den folgende sommer er der fin rug til halmarbejder sa snart der er dannet aks. Ellers er
der moden rug i midten af august. Gammel dansk rugtype, beslegtet med svedjerug.

10. Efterafgroeder

10.1 Skjoldsneglebeelg
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‘Sava’ Skjoldsneglebzelg. (Medicago scutellata). FS 0306. Meget lavt udbredende sort, vokser
glimrende i min have, og har fin produktion af bakterieknolde. Charmerende balge — ligner naermest
sma taette bikuber. Opr. Fragsamler i Pennsylvania, USA, via SSE.



14. Medicin, farveplanter og duftplanter

14.1 Medicinplante

14.2 Duftplanter

14.3 Farveplanter

Marietidsel. Gl. Medicinplante (Silybum marianum). FS 0350. En hej dekorativ tidsel med store
hvidmarmorerede blade og kraftige torne. Fraene indeholder stoffet silymarin og bruges i naturmedicin
til lever og galdeblerevirksomme midler. Kan sds béde forar og efterar og vil efterfelgende sé sig selv.
Oprindelse Fraposen.

Aselfoder. (Onopordum acanthium). GI. leegeplante. 2-3 m hgj, stor violet blomsterkurv, med
enorme, kanttornede, grafiltede steengler og blade. Fylder et par kvadratmeter eller mere. Toérig.

Katteurt. Duftplante. (Nepeta cataria). FS 0491. Dette er kattenes katteurt nr. 1. De elsker planten bade
i haven, som terret drys og i legeting.

Farvegaseurt. Farveplante. (Anthemis tinctoria). Gammel farveplante med flotte gule blomster.
Buketter og til farvning. Oprindelse fortaber sig, men vi har haft den i mindst 20 &r.

Farvereseda eller Farvevau. Farveplante. (Reseda luteola). To-arig. Danner bladroset forste ar. Andet ar
ca. 1 m hgjt aks med sma lysegule blomster. Har vearet brugt til farvning af garn. Disse fre stammer fra
».garndamerne*, som farver uld hver sommer pa Samse.

Farvevajd. Farveplante. (Isatis tinctoria). Smuk gul blomst 2. ar. Kan bruges til at farve tekstiler
indigobla. Fra naboens have, oprindeligt fra Bornholm. Oprindelse 1996 eller for fra fro kabt i
Danmark.

15. Kryvdderurter

15.1 Fennikel

15.2 Karse

15.3 Koriander

15.4 Purlgg

15.5 Persille
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Bronzefennikel. (Foeniculum vulgare var. ‘Rubrum’). En imponerende og smuk flerarig anissmagende
krydderurt med bronzefarvet lov. De unge tradlignende blade bruges til fisk, supper, gront drys eller i
salater, bladskederne som grentsag og freene som krydderi. Kan blive 1,5-2 m hgj.

Havekarse. Bredbladet. (Lepidium sativum). FS 0048. Dejlig storbladet karse til dyrkning i haven.
Stammer fra USA.

Almindelig Karse. (Lepidium sativum). FS 0656. Karse-sort, som kan dyrkes indenders pa traditionel
vis og spises som kimplante. Men bladene smager endnu bedre (mener nogle) hvis man sér den
udenders i jorden og lader den vokse op og blive en stor plante. Den producerer rigeligt med fre. De
torrede steengler kan bruges til at binde en kost.

Vinterkarse. (Barbarea vulgaris). Gror uden problemer hele vinteren. Dejlig mild karsesmag og rigtig
godt som frisk, vitaminrigt drys p4 maden om vinteren og tidlig forar. S&s om efteréret fra juli/aug.
Maned. Let at dyrke og téler fint halvskygge.

Vinterkarse. Barbarea verna. FS 0059. Morkegren bladroset. Vintergren, kan hestes en stor del af aret.
Planten sér sig selv.

Koriander, Marokkansk. Krydderurt. (Coriandrum sativum). Grenne blade i varme retter, fraene til
madlavning og kager. Bedste type til fraproduktion.

Purpur kinapurleg. (4/lium nutans). FS 0326. Ligner et kinapurleg med rosa blomst. Sgd og saftig
mild lggsmag, bruges som purlgg.

Persille, ‘Christiansg-persille’. (Petroselinum crispum). FS 0642. Have-persille, som gror forvildet og
tilsyneladende helt naturaliseret pa Christiansg. Ligner en krydsning mellem kruset og glatbladet
persille.

Persille, ‘Frederikse persille’. (Petroselinum crispum). FSP01. Glatbladet og smafliget persille.
Froene er indsamlet i 2016 pa Frederikse.

Persille, “Kurdisk Glatbladet Persille”. (Petroselinum crispum). FS 0324. Kraftig, merkegron, med
spidse bladafsnit. Sund og ret kuldetélsom sort. Sas tidligt efterar til en meget tidlig hest. Det er en
fordel at skylle freene i flere hold lunkent vand — over 4-5 timer; Det betyder hurtigere, storre og mere
ensartet fremspiring. Fra herboende kurdisk familie, der gennem mange &r importerede lokale fro fra
Tyrkisk Kurdistan.

Persille, “Tjekkisk Glatbladet Persille”. (Petroselinum crispum). Denne glatbladede persille har
vundet i smagstest pa speciallandbruget Muld. Oprindelig tjekkisk handelssort.



15.6 Andre
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‘Alexanderurt’. Krydderurt. (Smyrnium olusatrum). Kuldekimer. Kaldes ogsd Makedonsk persille og
sort lovstikke. To-arig selvsdende krydderurt med en kraftig smag som narmest er en blanding af
persille, selleri og lavstikke. Alle dele af planten kan spises. Kan blive op til 1,5 m hgj. Oprindelse
Froposen.

Bjgrnerod. Krydderurt. (Meum athamanticum). Finbladet, flerdrig skeermplante, som forhen har veret
vidt udbredt i bondehaver. Roden er beharet, deraf navnet. Blade, fre og rod har en aromatisk duft.
Bruges sammen med fisk, som grent drys eller snapseurt. Svaer og langsom at formere fra fro. Skal sés
straks eller tidligt forar.

Dild, ‘Goda’. (Anethum graveolens). NGB 11687. Dild med kraftigere smag end flertallet af sorter.
Giver stort bladudbytte og gér i blomst sent. Sorten blev sat pd markedet i 1977 af AB Hammenhdgs
Fro.

Dild, ‘Almindelig Como’. (Anethum graveolens L.). NGB 531.1. Dild, der er forholdsvis sen til at ga i
fra, og derfor velegnet som bladdild. Denne sort gik dog lidt for hurtigt i blomst i 2018.

Dild. ‘Dukat’. (Anethum graveolens L.) NGB 532.2. Dild, der er sen til at ga i blomst, og derfor
velegnet som bladdild. Velsmagende og nogenlunde fornuftigt udbytte i den varme sommer 2018.

‘Green in Snow’. Gren Salatsennep. (Brassica juncea). FS 0452. Dejlig krydret indslag til salatskalen.
Kan sés nér-som helst. For efterars- og vinterhost sas i lobet af august.

‘Green Wave’. Gren sennep. (Brassica juncea). FS 0646. Stor, dejlig salatsennep med 20 cm lange
blade med kruset kant. Kan sés forar, men star laengst ved séning i august.

Havesyre, ‘Blood-veined’. Krydderurt. (Rumex sanguineus). Flerarig urt. Kulturplante, som har faet
tilnavnet “Blood veined” pa grund af de rade bladnerver. Indeholder oxalsyre. Den er i familie med den
vildtvoksende syre.

‘Moldavisk Dragehoved’. Krydderurt Duftplante. (Dracocephallum moldavicum). De citronduftende
blade er gode til te. Men det e ogsa en fin lille sommerblomst. Etarig.

‘Minchen Bier’. Skulperadise. (Raphanus sativus). Denne radiseplante har sit navn fra elstuerne i
Miinchen, hvor den sprode velsmagende rod blev serveret som snack. Sorten er — af englaenderne —
blevet "foraedlet” (tyskerne ville sige odelagt), s& det nu er skulperne — de umodne frekapsler, der er
spiselige, mens roden pa denne sort er mindre god. - Planten bliver stor som en busk, sa fa eksemplarer
er nok, da de satter masser af disse sma delikatesser, som hestes gronne og 3-6 cm lange. Opr.
Freposen.

Sandsennep. Krydderurt. (Diplotaxis tenuifolia). Ogsé kaldet vild rucola. Smalle fligede blade, med
steerkere smag end andre rucola.

Skotsk Lostilk. Krydderurt. (Ligusticum scoticum). FS 0521. Flerdrig, nordlig klippekyst-urt, som kun
vokser fa steder i DK, hvor den er fredet. Hele planten kan spises og bruges som krydderi i salater og
gryderetter. Smagen kan minde om lgvstikke, men med mere fylde. Frgene skal kuldebehandles for at
spire.

Sort sennep. Krydderurt. (Brassica nigra). FS 0303. Sort sennep indsamlet af Bgrge Jensen pa
gardsplads, rimeligvis forvildet fra aldre tids dyrkning. Anvendes til fremstilling af sennep.
Efterhanden dyrkes den ikke mere herhjemme. Bevaringsveerdig sort. Ret lav plante. Til forskel fra
gul sennep er skulperne trykket ind til steenglen, og frgene er ret sma (mindre end en mm).
Vanskelig at teerske.

Sgdskeaerm, glatbladet. (Kuldekimer). Krydderurt. (Myrrhis odorata). FS 0340. Flerarig plante med
anisduft og smag. Bladene og de umodne frg bruges i salater, mens terrede frg kan bruges som krydderi
i kalretter. De umodne frg smager af lakrids. - Sas i efteraret, da den skal have frost, fer den kan spire
(kuldekimer). - Den almindelige Sgdskaerm er steerkt beharet, hvilket gar den mindre anvendelig til
salat. - Den glatbladede er udbredt i Sydsjelland. Andre steder kan den findes som reliktplante omkring
gamle Klostre.

“Vellugtende gasefod”. Citrongasefod. Krydderurt. (Dysphania ambrosioides). Meget kraftig
krydderurt, som stammer fra Mexico, hvor den bruges i maden. Et heftigt indslag i krydderurtehaven,
som nogle satter stor pris pa. Selvsaning mé paregnes.



17. Prydplanter
17.1 Morgenfrue

17.2 Tagetes
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Morgenfrue, Ager-. (Calendula arvensis). FS 0006. Spinkel, lille plante med sma gul-orange blomster
og sma blade. Ligner i gvrigt alm. morgenfrue (C. officinalis). Blomstrer flittigt og leenge. Oprindeligt
indsamlet i bjergene ved Cortona, Umbria, Italien.

Morgenfrue, ‘Brita’ (Calendula officinalis). FS 0624. Nydelig havemorgenfrue. Kurven og
kronbladene har ens farve. Indsamlet i Sverige. Opr. SESAM. God til tinktur.

‘Exquisite’. Tagetes. (Tagetes patula). FS 0616. Gul blomst med charmerende rede pletter. Trivelig
tagetes. Flot sort tilgéet foreningen fra Seed Ambassadors.

‘Frances’ Choice’. Tagetes. (Tagetes patula). FS 0492. Op til 1,4 m hgj, flot og kraftig tagetes. De gule
og rede kronblade bliver 5 cm lange. Udviklet af Dr. Alan Kapuler fra Peace Seeds i Oregon, USA.

‘lldkongen'. Tagetes. (Tagetes patula). FS 0318. Gammel sort. Meget smuk, klassisk, hej tagetes.
Morkerad og enkeltblomstrende, 60-80 cm hgj. Evt. afvigende farver og former ber fjernes ved freavl.
Froene stammer fra en pensioneret praktiserende leege i Bjerringbro, som gennem mange ar havde taget
fro af "Ildkongen". Vi har féet freene doneret omkring 1996 og har siden hostet og gemt fre. Sorten er
efterhdnden fundet gemt af flere uathaengige personer, hvorfor vi nu er sikre pa at det er "Ildkongen".

‘Suzannes enkle orange’. Tagetes. (Tagetes patula). FS 0320. 25-35 cm hej plante med mange klart
orange blomster. Forkultiveres inde. God at plante mellem jordberrene. Det forvirrer solsorterne, sa de
ikke kan finde baerrene. - Fremavlet af Suzanne Brodersen i Sorgenfri i 1970’erne fra planter indkabt
hos en handelsgartner. Har veeret hos Frasamlerne siden 1987.

‘Bhutan’ Valmuen. (Papaver somniferum). Valmue med meget flotte fyldte eller enkle blomster i pink
nuancer. Stammer fra Bhutan i det gstlige Himalaya.

‘Hohgj’ Valmuen. (Papaver somniferum). FS 0523. Dukkede frem efter rydning af et ca. 100 ar
gammelt jorddige ved foden af Hohgj ved Mariager. Trives bedst ved saning efterar og senere
selvsaning.

‘Poppy Sokol Breadseed’. Valmue. (Papaver somniferum). Hvide fre med en dejlig neddeagtig smag.
Frostanden abner ikke af sig selv men skal brydes op nér man vil heste freene. Meget anvendelig i
madlavning hvor man ensker en neddeagtig smag. Bliver op til en meter hej med smukke hvide og rosa
blomster og store dekorative frastande. Selvsar villigt.

Valmue “usn. 2”. Valmue fra Polen. (Papaver somniferum). FS 0278. Fyldt, meget stor postkasserad
blomst. Fra polsk indvandrers bedsteforaldre.

Albuca shawii. Logplante uden dansk navn. Legplante, op til 50 cm, hele planten dufter af citron (andre
kilder siger ”ananas” om blomsten og "anis” om bladene...). Blomsterne, der er samlet i en let,
hyacintlignende top, er gule med gronlige striber. Laget overvintres frostfrit og tert. Slaegten er
hjemmeherende i Sydafrika.

‘Ampelbrendsel’. Prydplante. (Bidens triplinervia). En sjelden og dekorativ sommerblomst med kent
lov og lysende gule blomster. Dyrkes pa samme made som morgenfrue og har en lang blomstrings-
periode. Oprindelig fundet i Chelsea Physic Garden i London.

Brandsel, sydamerikansk. Prydplante. (Bidens pilosa). Statelig plante. De enkelte planter kan blive
over 1 meter i diameter, og hgjden er godt 2 meter. Kon plante med smé hvide 4-tallige blomster med

gul midte. Frostandene er meget sjove - et lille kuglerundt hoved af strittende fro.

Celsia roripifolia. Maskeblomst. Sjov maskeblomst med violette-hvide blomster. 2-arig. Forste
arsrosetten er imponerende — mere end 1 meter i diameter og helt flad. Blomsterstanden er mandshgj.
Opr. Rare Vixter.

‘Haveklinte’. Prydplante. (Siléne coronaria syn. Lychnis coronaria). Haveklinte herer til
nellikefamilien. Den kaldtes ogsé fiksérnellike i gamle dage. Den har veret en yndet haveblomst i de
gamle landbohaver. Planten er 2-3 érig. Froene kan forkultiveres eller sas direkte i bedet i juni/juli.
Bedet skal vaere sol-dbent og jorden mé gerne vaere sandblandet. Haveklinte er meget tarketolerant.
Forste ar dannes en bladroset med blade selvskinnende blade. 2. &r fremkommer de 40-50 cm hgje
karmoisinrede blomster. Haveklinte er selvsdende, men det er let at fjerne uenskede nye planter. Hvis
man ensker den fast i haven, lader man blot hvert &r nogle af de selvsdede planter sta.
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Haveklinte ‘Angels Blush’. Prydplante. (Lychnis corondria). Usedvanligt smuk sort af denne art.
Blomsten er 2-farvet hvid-lysviolet. Giver en imponerende blomsterpragt.

‘Korsvortemeelk’. Prydplante. (Euphorbia lathyris). En merkverdig og dekorativ 2-arig plante, som
har vaeret kendt p& vore himmelstrog tilbage til middelalderen. Fér 2. &r diskrete gronlige blomster og
selvsér. Har ry for at have en afskraekkende effekt pa mosegrise og muldvarpe.

2. ars planter siges at virke bedst. Ikke til kekkenbrug.

‘Mauretansk katost’. Prydplante. (Malva sylvestris subsp. mauritiana). Flerarig og meget smuk katost
med merkt redviolette blomster.

‘Muskatsalvie’, Prydplante. (Salvia sclarea). Danner store hirede bladrosetter 1. ar. Blomstrer 2. &r
med rosa og bl nuancer. Op til 1 m hgj. Vinterhérdfer, kan blive 2 - 4 &r. Bade blade og blomster kan
bruges i mad, men smagen er ret uinteressant. Blev brugt i gamle dage til at seette muskatsmag pé vin.

Natviol. Prydplante. (Hesperis matronalis). FS 0558. Denne vidunderlige phloxlignende blomst har
bevaret sig selv i mange gamle samske bondehaver. Den optraeder i alle nuancer mellem nzsten hvid og
violet. Den er 2-arig og selvsdende, finder selv nye ydmyge steder i udkanterne af have og gard. Kan
blive meget stor og flot ved kaerlig pleje. Blomstrer i juni, hvor den — iseer om aftenen — udsender en
himmelsk duft.

‘Pragtsnerle’. Prydplante. (Ipomea sp.). Markebla blomster. Ipomea er dejlige varmeelskende enérige
klatreplanter. Féet af bekendt.

‘Rapunselklokke’. Gl. rodfrugt. (Campamula rapunculus). Rapunselklokke kom til Danmark i sen
middelalderem og har tidligere veret brugt som kekkenurt. De fingertykke redder kan spises som
gulerod ra eller kogt. Ogsé de unge blade kan spises som salat eller spinat. Planten er 2-arig og
selvsdende. 2. ar satter planten smukke lysebla klokkeblomster fra juni til august.

‘Rosenvejbred’. Prydplante. (Plantago major var. rosularis). En gammel kulturplante, hvor
blomsterstanden har en teet roset af grenne blade. Krydser (desvaerre) ikke med den redbladede variant.
Oprindelse: plantebytte pa Frederiksberg 2001.

Skorpionsurt’, ‘Lille. Gammel kekkenurt. (Scorpiurus vermiculatus). FS 0261. Ogsa kaldet
Plantelarve og Ormeklgver. Sma gule arteblomster, sammenrullede frebalge der ligner - geet! Spiselig
men uinteressant, undtagen som kuriosum el. overraskelse i salatskélen, hvis man er til dén slags. Meget
lav vaekst, evt. bedre i krukke. Oprindelse Fro fra Den Gamle By i Arhus.

Skorpionsurt’, ‘Stor. Gammel kekkenurt. (Scorpiurus vermiculatus ssp. subvillosus). FS 0262. Meget lille
plante, med larvelignende sméa og langhérede spiselige balge. Kun for skeg - for lille til kulinarisk
anvendelse.

‘Sort Scabiose’. Prydplante. (Scabiosa atropurpurea). Enkeblomst. 1-&rig. Blomst med merkviolette,
nasten sorte blomster. Den kan blive ca. 90 cm hgj og stammer fra Middelhavsomradet.

Vild Italiensk lathyrus. (Lathyrus). Prydplante. Sma violette blomster i 2 farvenuancer, med en helt
vidunderlig duft i mange meters omkreds. Opr. Fraposen.



